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LA BODEGA
DU TERROIR GALICIEN

3, rue Veyrot - 1217 Meyrin
Réservation: 079 793 42 20 - 079 953 14 40

Une véritable et typique
bodega galicienne

2 plats du jour du lundi au vendredi, menu à la carte,
plats à l’emporter, cabri sur commande…

Lundi – mardi fermeture à 15h, dimanche fermé

6j
/7

1!0$(!0& ,(# '/-(&*
&) ,(# )/2,)&* %+,.'"&*

01+. $ 0O.-1CCO-
H>#:N&!%>68
3 'GG $ *( `!C$8!C(
3 - b$ *( ,A?8(< NA8 *(

6AC$A`(M
3 - $A8<<( *RH!`
3 - @!D(C: >A8$(
3 - FA8?8(: *( @(><!` @`H:
3 - *` *( 6!C F`HC,
3 # :ADH:(< ,(>!<(
3 W8!`( *RA`!6(
3 Y>A< <(`

0:N<@:@6!=>
4`AC$(> `(< ,A?8(< *HC< 8C <H`H*!(> *R(H8 &>A!*( H**!:!ACC]( *( $>A< <(`
N+ F(``(< @A!$C](<M @A8> `(< *(<<HF`(>J Q(< `H!<<(> H8 DA!C< -"L @8!< `(<
>!C,(> <A!$C(8<(D(C:J
^@`8,"(> `H $A8<<( *RH!` @8!< `R],>H<(> *R8C ,A8@ <(, H6(, `H `HD( *R8C
,A8:(H8J
WH,"(> `H DA!:!] *8 @!D(C:J Q( &H!>( >!<<A`(> ) D!C8:(< H6(, `RH!` *HC< +
,< *R"8!`( *RA`!6(L 6(><(> `(< ,A?8!``H$(<L HdA8:(> `( 6!C F`HC,L ,A86>!>L
@8!< ,8!>( B &(8 6!& N*_< ?8( `(< ,A?8(< <AC: A86(>:(< (``(< <AC: ,8!:(<MJ
\!`:>(> `( d8< *( ,8!<<ACL >]<(>6(>J 7],A?8!``(> `(< ,A?8(<J
9A8@(> `(< :ADH:(< (C *(8[J
P(::>( `( d8< *( ,8!<<AC (: `(< :ADH:(< *HC< 8C( @AZ`( B FA>*< "H8:<L
,8!>( ) D!C8:(< B @(:!:< FA8!``AC<J
4(C*HC: ,( :(D@<L ,8!>( `(< `!C$8!C( H` *(C:(L ]$A8::(>L N,AC<(>6(> -
`A8,"( *R(H8 *( ,8!<<ACM HdA8:(> *HC< `H @AZ`( H6(, `(< ,A?8(<L >(D8(>
- B + D!C8:(< `( :(D@< *RAF:(C!> 8C( <H8,( ,>]D(8<( NHdA8:(> 8C @(8
*R(H8 *( ,8!<<AC <! C],(<<H!>(ML >(:!>(> *8 &(8 (: !C,A>@A>(> + ,< *(
@(><!` "H,"]J
2]@H>:!> *HC< *(< H<<!(::(< ,>(8<(<E
*]$8<:(> <HC< H::(C*>(J

,'1480.'I )E=014'2 4'*'11'2 )E399!*R
F'=9:=!4'1 204 NNN?7!60'@=22!'11'?*"

#!"!$$! )-&""%+# !'*"$*%,'(

-+
)2

\I
\=

;V
5

;=
Q;

V

.%6=4: 3%:8 P%8 %!#"6!%8
@4 L:B6P!

5HC)D9 / 6I HM '0(+ NI+: Qh,)d
QP[Fd` FM N0P M) Fh lMR0,Mh1`
'0(+2M,U/01NMc%7M)0(,'M,+FM
L()(, gIM1 +.,^ R0KI-(M2M1)` Fh
),IF0KIM +IK1UM 70gM,) kM2MPGI+
0PP(/M (1M /FhPM NM PJ0Ie Nh1+ Fh
,U),0+/MP)I'M NM+ LIF2+ NM+
h11UM+ C;<] /,0K,h22UM PM) U)U
h(ePI1U2h+N(Z,i)FI^!EM+) H(+)M_
2M1) FM /,M2IM, '0FM) NM+ h'M1)(_
,M+ NM Qh,)d Nh1+ FM /h++U 0( FM
L()(,` 01 1M +hI) /F(+ ),0/` -(I M+)

/,0HM)U HM(NI C? H(IFFM)^ 91 M1PJhO1M h'MP FM BM M) FM AM` ,M+/MP)I'M2M1) NI2h1_
PJMC< H(IFFM)M)2h,NIB= H(IFFM)^
RM+ LIF2+ +(I'h1)+ 10(+ /F01KM1) M(e h(++I h'MP NUFIPM Nh1+ FM+ MIKJ)IM+^ RM
),W+ +M1+(MF + FJ&6B%JF 8)5 NE$N,Ih1 Rd1M bC; H(IFFM) M) B h0.)a 2hI+ h(++I FM+
'I+I011hI,M+?#3#$#! bBB H(IFFM)a`:JH&B%6D#H bBA H(IFFM)M)Bh0.)aM).96"J?A%%JH
bB; H(IFFM)a+M,01)NMFh/h,)IM^50()P022MFM+I1NU20NhgFM+C*:*1(J'DH6,DJHHJF,
DHJ` h'MP -(h),M /,0HMP)I01+ hI1+I -(M .9AJ 4J9=JD NM lh'IN Rd1PJ M) ;$6HI6$J NM
",Ih1NM8hF2h` )0(+NM(ehKM1NU+ FMAC H(IFFM)^
!022M1) 1M /h+ ),M2gFM, # 10('Mh( NM'h1) :EJ ;EB%B%G NM 6)h1FMd T(g,IPG
bC> H(IFFM) M) CM, h0.)a 0( 16 /#A$EJ NM lh'IN !,01M1gM,K bC= H(IFFM) M) B=
H(IFFM)a%
*X2/0++IgFM NE0(gFIM, PM,)hI1+ LIF2+` 'U,I)hgFM+ ,MLFM)+ NM FM(, U/0-(M^ !M))M
NUPM11IM10(+hLhI),S'M, FM+dM(e0('M,)+`g0(IFFI, FMPM,'Mh(`M1L(2M,FMNI+_
PM,1M2M1)D` +0(FIK1M1) FM+0,Kh1I+h)M(,+NM Fh,U),0^
\++hdMchI1+INM,U+I+)M,h(/FhI+I,NM'0(+),U20(++M,+(,Fhgh1NM+0,IKI1hFM+
NM @96FE"6%$J NM $N,Ih1 Rd1M bB< H(IFFM)a 0( NM 16 I#99J >#AH%-J "J @JHHBF .AJ99JH
+IK1U V0J1 Y(KJM+ bB@ H(IFFM)a M) gIM1 M1)M1N( NM+ .9AJF 3H#DEJHF` -(I PF0) Fh
,M),0+/MP)I'M FM2h,NIAh0.)^
RM ,I,M +M,h h(++I NM Fh /h,)IM h'MP :##DFBJ` FM+ C= M) B; H(IFFM)` 0( /0(, FM+ h2h_
)M(,+ NM FEJ(20(, +0 g,I)I+J h'MP 7% !#BFF#% %#&&- 26%"6 NM !Jh,FM+
!,IPJ)01 bB> H(IFFM)a^ REh'M1)(,M 1M +M,h /h+ M1 ,M+)M h'MP 0 96 !#AHFABDJ "A "B6,
&6%D =JHD bB; H(IFFM)a` 1JF <##%BJF bBB H(IFFM) M) B h0.)a 0( M1 ,M),0('h1) X1NIh1h
V01M+Nh1+1JF6=J%DAHBJHF"J 9(6H$EJ!JH"AJ bBC H(IFFM)a^
6I '0(+ 1M '0(+ +0('M1Mc /F(+ PM -(EIF 1M Lh() +(,)0() /h+ h,,0+M, 0( 10(,,I,
h/,W+2I1(I)` IF M+) )M2/+NM,M'0I,<HJ&9B%F` FMA] H(IFFM)^ D0

"1172P>>NNN?*!9':=2@)0@#401O!?*"

->& 9T69<7;&*6!2& (&7 %!V?7 *4V6&7 (&7 B>>T&7
+Y[A Z47:4JB4 ' B<,6D Q^1 9VO.P=1 7/ Y2c0QV

09.,H5H09,H1C

0<49 V& *<>*&96 (J8>>& 34*9<7 G+$D[FE &>2<P&N QOM 3-5
B4 Y++ <4 B;;&V&N V& AYA+ [[[ A)) G4>!:4&?&>6 (&;4!7
4> 6TVT;"<>& %!R&FE *<(& +A G+%9DYAC/I/ <4 B;;&VFD 0<49

V& *<>*&96 (& /!9@B 1*6&6 G+YD[FE QOM 15. <4 *<(& ++D 0<49
V&7 S!VV7 I<>X&P G)'D[FE QOM I1H <4 *<(& +)D K47:4JB4 V4>(!
+Y Z4!VV&6 = ?!>4!6D 14 9&?;V!77&N 4> *<4;<> = ><7 #4!*"&67D

G@IIA (P@88!;4% %6 "4?=4:A
PFH?<N:!@P 9>>%(K M%86!3@P 3=!6 6:!<P%

U(#B9 I<9&B4E 749><??T WV& ;&6!6 ;9!>*& (4 2!<V<>*&VV&LD U/QV^O PVYO50K^2=05

'$ HC*H,9,H1C-

2 L9LCO.

O--9H

+'91'042 '9!.4=91'2
M7 / 7(@8!< :>(C:( HC<L 7AD!C!?8( 2A?8(< H@@>A6!K
<!ACC( `H @H`(::( *(< @H>&8D(8>< (C ([:>H!:< *( @`8< *(
-%G DH:!_>(< @>(D!_>(<L 6(C8(< *( @>_< *( %G @HX<J
4H<<!ACC]L !` CA8< (C:>HSC( *HC< 8C :A8> *8 DAC*( B
`H >(,"(>,"( *(< (<<(C,(< `(< @`8< >H>(<L *(
`R=C*H`A8<!( H8 1ADH`!`HC* (C @H<<HC: @H> `H ;8`$H>!(L
`( QHA<L `( 1H`6H*A>L `RVC*AC]<!( A8 (C,A>( `R̂ $X@:(JJJ
/C( <(C:(8>L 8C @HX<L *(< "ADD(<a ,"H?8( ,"H@!:>(
>H,AC:( `R"!<:A!>( *R8C( (<<(C,(L D(: (C `8D!_>( `(<
,8(!``(8>< H8 <H6A!>K&H!>( HC,(<:>H` (: `(< @H>&8D(8>< <:H>< 6(C8< AF<(>6(> `H
F(H8:] *(< @`HC:H:!AC< (: ,AD@>(C*>( `(< @>A,(<<8< *R([:>H,:!ACJ 7HC< 84R
7<49*&7 (&7 ;B9%4?7 (4 ?<>(&L 7AD!C!?8( 2A?8(< *],>!: `R([:>HA>*!CH!>(
,"HSC( *8 @H>&8DL @8!<<HC:( DH!< &>H$!`( @H> <H *]@(C*HC,( H8[ !C:(D@]>!(<L
H8[ &`8,:8H:!AC< ],ACAD!?8(< (: DZD( H8[ ,!>,8!:< ,>!D!C(`<J ^: !` @>A86(
?8( `(< FACC(< @>H:!?8(< <AC: @A<<!F`(<a HD]`!A>H:!AC *(< ,AC*!:!AC< *( 6!(
*(< @(:!:< @>A*8,:(8><L @>![ d8<:(<L ?8H`!:] *(< ([:>H!:<J D0

Q30L 2804*'2 )'2 7=4%0:2 )0 :89)'GA /? ,860'2A M)? K4=22'1A NNN?#4=22'1?%4

par Geoffrey Bentrari,
sommelier de l’Hôtel Président Wilson

Merlot 2019
Domaine des Bossons
Eric et Laure Leyvraz
Satigny
Ce merlot est dans l’insolence de sa jeu-
nesse. La robe est d’un rouge grenat, et le
nez plaisant s’épanouit dans une dominante
d’arômes de fruits rouges, la pulpe de cerise
noir et la mûre. L’aération amplifie la cas-
cade de petites baies confiturées de cassis
et de myrtille et laisse apparaître une légère
réduction réglissée ainsi qu’une note fumée.
En bouche, la chaleur de la première gor-
gée, en se dissipant, laisse place à des ta-
nins linéaires. La dimension fruitée équilibre
et affine une structure savoureusement fidèle
au cépage. Nous l’accompagnerons d’un
filet d’agneau mariné ail romarin et de cro-
quettes de polenta.

Retrouvez toutes les caves
de Genève sur

geneveterroir.ch

CARNET
DE VIGNE

Eric Leyvraz est une personnalité embléma-
tique de la viticulture genevoise. Ingénieur
agronome formé à l’EPFZ, il a repris le do-
maine viticole de son grand-père paternel Al-
bert Desbaillet en 1971. Aujourd’hui, sa fille
Laure met du vin dans les voiles du domaine
et ils décrochent ensemble cette année le tro-
phée du meilleur vin de Genève ex aequo
avec un assemblage que nous découvrirons
la semaine prochaine.

Domaine des Bossons
Route de Maison-Rouge 27
1242 Satigny
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