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LA BODEGA
DU TERROIR GALICIEN

3, rue Veyrot - 1217 Meyrin
Réservation: 079 793 42 20 - 079 953 14 40

Une véritable et typique
bodega galicienne

2 plats du jour du lundi au vendredi, menu à la carte,
plats à l’emporter, cabri sur commande…

Lundi – mardi fermeture à 15h, dimanche fermé
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par Geoffrey Bentrari,
sommelier de l’Hôtel Président Wilson

Merlot 2019
Domaine des Bossons
Eric et Laure Leyvraz
Satigny
Ce merlot est dans l’insolence de sa jeu-
nesse. La robe est d’un rouge grenat, et le
nez plaisant s’épanouit dans une dominante
d’arômes de fruits rouges, la pulpe de cerise
noir et la mûre. L’aération amplifie la cas-
cade de petites baies confiturées de cassis
et de myrtille et laisse apparaître une légère
réduction réglissée ainsi qu’une note fumée.
En bouche, la chaleur de la première gor-
gée, en se dissipant, laisse place à des ta-
nins linéaires. La dimension fruitée équilibre
et affine une structure savoureusement fidèle
au cépage. Nous l’accompagnerons d’un
filet d’agneau mariné ail romarin et de cro-
quettes de polenta.

Retrouvez toutes les caves
de Genève sur

geneveterroir.ch

CARNET
DE VIGNE

Eric Leyvraz est une personnalité embléma-
tique de la viticulture genevoise. Ingénieur
agronome formé à l’EPFZ, il a repris le do-
maine viticole de son grand-père paternel Al-
bert Desbaillet en 1971. Aujourd’hui, sa fille
Laure met du vin dans les voiles du domaine
et ils décrochent ensemble cette année le tro-
phée du meilleur vin de Genève ex aequo
avec un assemblage que nous découvrirons
la semaine prochaine.

Domaine des Bossons
Route de Maison-Rouge 27
1242 Satigny
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