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COCKTAIL CONCERT

19 H COCKTAIL DINATOIRE

Boissons : Vins, eaux minérales & café

PIECES SALEES

Piéces froides

Tartare de beeuf en carpaccio
Blinis de tartare de féra, fraise & rhubarbe
Tataki de veau, capres & mayonnaise a |'anchois
Thon mariné & pastéque
Tarte caviar d'aubergines & olives noires
Sablé romarin, compression de concombres & chévre frais

Pieces chaudes
Gambas en tempura & sauce chimichouri

Croque-monsieur au jambon truffé, Arrancini a la truffe
Burger cabillaud, sauce aioli, Pull pork au poivron & oignon rouge

CHARCUTERIE & FROMAGE

Charcuterie de chez Maxence BAUD
Fromage de chez Pierre GAY (MOF 2011)

DESSERTS

Tartelette abricot vanille, Chou péche citronnelle
Club pistache framboise

20H30 CONCERT

Avec une coupe de Champagne
Mignardises



